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BRASIL ESTÁ ENTRE os sete maiores produtores de manga do
mundo. Segundo dados da FAO (Food and Agriculture
Organization), em 2003 foram produzidas 845 mil toneladas
da fruta – e ocupa a vice-liderança como exportador mundial,
sendo que 88% do que é colhido é vendido aqui mesmo, no

mercado interno. Os brasileiros consomem 2,68 kg/ano, enquanto o México
tem um consumo de 13,48 kg/ano
de manga  por habitante.

As principais regiões produtoras
brasileiras são o Vale do São
Francisco (Petrolina/Juazeiro),
Livramento de Nossa Senhora
(Bahia) e o Estado de São Paulo
(Monte Alto e Taquaritinga). Em
São Paulo, os produtores da fruta
utilizam, em sua maior parte, uma
embalagem de madeira retornável
com capacidade para transportar 10
kg de manga. Essas caixas são muito
sujas, vão da roça ao supermercado
e voltam para as mãos do produtor
sem nenhuma higienização, sendo
inóculo para diversas doenças. A
caixa de madeira não tem medidas
paletizáveis, seu material é abrasivo,
acondiciona duas camadas de
produto, o que acaba danificando o
produto.

A fruta paulista é conhecida pelo
excelente sabor – por estar próximo
ao mercado consumidor, é colhida no
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ponto certo – mas, por ter preços
baixos, os produtores acabam
utilizando embalagens de baixa
qualidade. Seria importante realizar
um estudo para saber qual é o custo
exato de uma viagem desta caixa, pois
existem diversos fatores que
interferem no preço como a
quantidade de caixas perdidas no
sistema, o frete de retorno, uma
maior quantidade de caixas em
circulação para fazer o giro, e o peso
da própria caixa, que é
aproximadamente 4 kg (28,57% do
total), impactando no frete.

Os produtores do Nordeste
utilizam uma caixa de papelão
ondulado de modelo “tampa e
fundo”, em formato trapezoidal, com
capacidade de transporte de 6kg de
manga. Esta embalagem foi
desenvolvida, há 20 anos, pela Cotia
(Cooperativa Agrícola de Cotia)  no
início da produção da fruta na região.

A idéia dos “cotianos” era a de que o
formato trapezoidal formasse dutos
livres entre as caixas, permitindo a
circulação de ar e tentando suprir

dessa forma a falta de cadeia
refrigerada, inexistente naquela
época,  já que a manga tem uma taxa
de respiração alta ( 60ml CO2/kg.h a
20ºC) e precisa ser resfriada.

Quando causamos dano ao
produto, por batida ou compressão,
aumentamos a taxa respiratória e a
produção de etileno. Nos gráficos ao
lado é possível verificar o que
acontece com um tomate quando é
solto diversas vezes de uma mesma
altura. Com absoluta certeza,
podemos afirmar que o tomate que
sofreu oito quedas durará menos que
os demais. Quanto maior é o número
de quedas, maior é o valor de gás
carbônico e etileno, causando
aumento da taxa respiratória.

Um dos problemas da caixa de
formato trapezoidal é que não
cumpre um princípio básico do
empilhamento de embalagens de
papelão ondulado, que é colocar as
paredes das caixas uma exatamente
sobre a outra, o chamado
“empilhamento colunar”. Aliado a (Kluge – 2002)

Caixa de papelão com mangas danificadas
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esta característica, a baixa
especificação dos papéis utilizados faz
com que a fruta seja a grande
responsável em suportar o
empilhamento. Com isto, o produto
vem, ao longo da cadeia,
sofrendo pressão e abrasão e,
conseqüentemente, aumento na
respiração e liberação de etileno. Para
que isso se minimize, o produtor
colhe a manga mais verde, em um
estágio quase imaturo,  acarretando
considerável perda de sabor do fruto
para o consumidor. 

Por a caixa ser fechada, empilhada
no caminhão de forma cruzada, ter
baixa resistência, o caminhão ser
“carga seca” e enlonado, é normal
vermos mangas chegando nas Ceasas
com temperatura de polpa variando
entre 40 e 50ºC, levando a fruta  a um
processo chamado popularmente de
“cozimento”. A alta temperatura faz

com que a fruta tenha uma
elevadíssima taxa de respiração, o
que causa um aumento excessivo de
etileno e liberação de calor, causando
muitas vezes a perda de um caminhão
inteiro de produto. A lei de Vant Hoff
(Q10), diz que a cada 10ºC de aumento
de temperatura, a velocidade das
reações metabólicas aumenta ou
reduz de duas a três vezes e isto está
relacionado diretamente com a vida
pós-colheita. Para ficar mais fácil de
entender, se um fruto a 10ºC durar 20
dias, a 20º C durará 10 dias e a 30ºC
somente 5 dias.

E agora, para reduzir ainda mais o
custo, o que vemos com maior
freqüência é o carregamento de
manga direto no caminhão, a granel,
ou seja, a manga vem de Petrolina à
São Paulo, viaja aproximadamente
2.500 km, batendo na carroceria do
caminhão para depois ser embalada

nas Ceasas. Assim,

utilizam uma emba-

lagem genérica, sem

marca ou origem do

fruto, só para o

transporte entre a

Ceasa e o varejo.

E quanto durará

essa manga na

gôndola, que sabor

terá no momento

de consumi-la?

A caixa trape-

zoidal tem uma

tradição muito

grande nos mer-

cados atacadistas –

Ceasas – e, na ver-

dade, não existe um

motivo concreto

de tal aceitação,

s i m p l e s m e n t e

porque foi sempre assim. Há

alternativas mais modernas para

embalar um produto tão importante

no mercado hortifrutícola e devemos

questionar: por que a caixa tem que

ter capacidade para transportar 6kg

da fruta? Por que tem que ser

fechada? Por que não pensar em uma

embalagem que tenha boa

resistência, que suporte a cadeia de

frio, que diminuiria o manuseio?

E que, além de levar o nome do

produtor/comerciante até a  gôndola

do supermercado, não tenha um

custo por quilo superior à atual?

Pensando a longo prazo, tornar o

seu produto conhecido pela má

qualidade é um “tiro no pé”. E, em vez

de conseguirmos nos aproximar do

consumo mexicano, vamos ficar

próximos ao dos americanos (0,86

kg/ano por habitante). 

Caixas de madeira empilhadas contendo mangas-espada
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